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RESUMEN

La crianza de pavos constituye un importante apoyo economico-alimenticio para las
poblaciones rurales y suburbanas, asi como un recurso genético pecuario propio de las
granjas avicolas, el interés econdmico de la explotacion actual del pavo se apoya en su
enorme rendimiento en carne, su bajo costo de produccién, y la calidad nutritiva por el bajo
contenido de grasa de su carne, la presente investigacion se llevo a cabo en los predios de la

Finca Experimental “La Maria”, perteneciente a la Universidad Técnica Estatal de Quevedo

* Ingeniera Zootecnista, Magister en Produccion Animal, Universidad Técnica Estatal de Quevedo,
pyepez@uteq.edu.ec.

2 Ingeniero Zootecnista, Universidad Técnica Estatal de Quevedo, cv0505542@gmail.com

3 Ingeniero en Alimentos, Maestrante de Agroindustria, Instituto de Posgrados Universidad Técnica de Manabi,
Ivasquez7265@utm.edu.ec

4 Ingeniera en Alimentos, Maestrante de Agroindustria, Instituto de Posgrados Universidad Técnica de Manabf,
kalvarado6940@utm.edu.ec

Vol. 7, N°. CININGEC Il (2022) - 2022

()


https://doi.org/10.5281/zenodo.7545127
mailto:pyepez@uteq.edu.ec
mailto:pyepez@uteq.edu.ec
mailto:cv0505542@gmail.com
mailto:lvasquez7265@utm.edu.ec
mailto:kalvarado6940@utm.edu.ec

JOURNAL OF SCIENCE AND RESEARCH E-ISSN: 2528-8083

(UTEQ), ubicada en el km 7 %2 Via Quevedo- EI Empalme, Cantén Mocache. Se realiz6 un
ensayo de tipo experimental para conocer el comportamiento productivo de pavos
americanos BIG-6 (consumo de alimento: CA; ganancia de peso: GP; conversion alimenticia:
CAL y el rendimiento a la canal: RC), alimentados con una dieta balanceada y suplementados
con nabo (Brassica rapa L.), ademas las caracteristicas organolépticas y la rentabilidad. Los
tratamientos evaluados fueron: T1 (testigo). T2 (balanceado + 10,0% de nabo) y T3
(balanceado + 15,0% de nabo). Se aplico un disefio completamente al azar (DCA) con cinco
repeticiones. La unidad experimental estuvo conformada por cuatro pavos. Para determinar
las diferencias entre medias se aplico la prueba de Tukey (P<0.05) y para el analisis
econdémico la Relacion Beneficio Costo. Para el analisis de los datos se empled el paquete
estadistico S.A.S. El mayor (P<0.05) CA, GP, CAL y la mayor rentabilidad lo registro el
tratamiento T3 (160,75 g animal-1 dia-1; 78,51 g animal-1 dia- 1, 2.0 y 87,87%,
respectivamente). Ademas, demostrd las mejores caracteristicas organolépticas (textura,
sabor, color olor y jugosidad).

Palabras clave: Pavos Americanos, Dieta, Degustar.

ABSTRACT

Turkey breeding is an important economic and nutritional support for rural and suburban
populations, as well as a livestock genetic resource for poultry farms, the economic interest
of the current exploitation of turkeys is based on its enormous meat yield, its low production
cost, This research was carried out on the premises of the "La Maria" Experimental Farm,
which belongs to the Quevedo State Technical University (UTEQ), located at km 7 % of the
Quevedo-El Empalme road, Cantén Mocache. An experimental trial was carried out to
determine the productive behavior of American BIG-6 turkeys (feed consumption: CA;
weight gain: GP; feed conversion: CAL and carcass yield: RC), fed a balanced diet and
supplemented with turnip (Brassica rapa L.), as well as the organoleptic characteristics and
profitability. The treatments evaluated were: T1 (control). T2 (balanced + 10,0% turnip) and
T3 (balanced + 15,0% turnip). A completely randomized design (CRD) with five replications
was applied. The experimental unit consisted of four turkeys. Tukey's test (P<0.05) was used

to determine the differences between means and the Benefit-Cost Ratio was used for the
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economic analysis. The statistical package S.A.S. was used for data analysis. The highest
(P<0.05) CA, GP, CAL and the highest profitability were recorded by treatment T3 (160.75
g animal-1 day-1; 78.51 g animal-1 day-1, 2.0 and 87,87%, respectively). In addition, it
showed the best organoleptic characteristics (texture, flavor, color, odor and juiciness).
Translated with www.DeepL.com/Translator (free version).

Keywords: American turkeys, Diet, Tasting.

INTRODUCCION

El Codex Alimentarius define la carne como “todas las partes de un animal que han sido
dictaminadas como inocuas Yy aptas para el consumo humano o se destinan para este fin. Sin
embargo, normalmente se denomina carne al musculo esquelético de los animales de sangre
caliente, producidos principalmente por las técnicas ganaderas modernas y en parte por la
caza (Gallo & Tadich, 2008).

El presente trabajo pretende evaluar las caracteristicas organolépticas de la carne de pavo

americano BIG-6 con dieta alimenticia (balanceado + nabo (Brassica rapa L.)) para

determinar la calidad de la carne y el grado de aceptacion por parte de los consumidores,

como una alternativa que permitira mejorar la produccion de carne aviar (pavos) inclusive

como un recurso para dar un valor agregado a la avicultura (Sasongko, 2015).

Obijetivos

e Evaluar las caracteristicas organolépticas de la carne de pavo Americano BIG-6 con dieta
alimenticia (Balanceado + Nabo (Brassica rapa L.)).

e Examinar la incidencia de la dieta alimenticia de balanceado + nabo (Brassica rapa L.)
en pavos Americanos BIG-6 en la obtencion de una carne de calidad.

e ldentificar la caracteristica sensorial con mayor influencia sobre la aceptacion de la carne
de pavo por parte del consumidor. Comprobar los resultados mediante el método

estadistico Chi Cuadrado.

METODOLOGIA
La presente investigacion se realizd en la Finca Experimental “La Maria”, propiedad de la

Universidad Técnica Estatal de Quevedo (UTEQ), especificamente en el Programa Avicola,
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ubicada en el km 7 % de la via Quevedo — El Empalme. La investigacion tuvo una duracion
de 15 dias, distribuidos en: Recoleccion de informacion, elaboracién del producto terminado
(carne cocida), y la valoracién organoléptica aplicando la Prueba de Intensidad de Atributo

citado por la autora (Vasquez & Vera, 2021).

Disefio de investigacion

En la presente investigacion se evalud la calidad organoléptica (sabor, olor, color y
jugosidad) de la carne de pavo Americano BIG-6 con dos dietas alimenticias balanceado +
nabo (Brassica rapa L.) y (balanceado puro), a través de la prueba intensiva de atributos, esta
prueba permitié evaluar los atributos del producto terminado, el trabajo experimental tuvo
una duracion de 15 dias, distribuidos en: Recoleccion de informacion, elaboracion del
producto terminado (carne cocida), y la valoracién organoléptica aplicando la Prueba de

Intensidad de Atributo citado por la autora.

Poblacion, muestra o grupo de estudio

Las unidades experimentales consistieron en 5000 g. de pechuga de pavo por cada
tratamiento y 100 g. por cada catador con cinco repeticiones para analisis organolépticos, el
cual se realizé con un grupo académicos de la institucion.

La valoracién fue con respecto a los ITEMS siendo: Nada, Poco, Moderada, Mucho, con
respecto se midié las variables de intensidad de color, intensidad de sabor, intensidad de olor,

intensidad de textura.

RESULTADOS

Intensidad de sabor

Tratamientos

Balanceado + nabo
Items (Brassica rapa L.) Balanceado
Nada 2 48
Poco 7 2
Moderado 18 0
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Mucho

23

0

Total

50

50

Tabla 1. Intensidad de sabor de la carne de pavos americanos BIG-6 alimentados con

balanceado + nabo (Brassica rapa L.)

Interpretacion: La prueba de chi cuadrado indicd que existen diferencias de sabor en la

carne de pavos alimentados con los dos tratamientos con un valor de chi (86,10) altamente

significativo referente a la tabla chi.

En el cuadro 1 se observo un elevado valor, los datos de los encuestados indicaron que el

tratamiento a base de balanceado + nabo (Brassica rapa L.) incidié en la intensidad de sabor

en una escala de Mucho, mientras que en el tratamiento a base de balanceado solo, casi la

totalidad de los panelistas indic6 que no poseia ninguna intensidad de sabor ajena al sabor

regular del pavo.

Intensidad de olor

Tratamientos
Balanceado + nabo
items (Brassicarapa L.) Balanceado
Nada 0 41
Poco 0 9
Moderado 36 0
Mucho 14 0
Total 50 50

Tabla 2. Intensidad de olor de la carne de pavos alimentados con balanceado + nabo

(Brassica rapa L.)

Interpretacion: La prueba de chi cuadrado indico que existen diferencias de olor en la carne

de pavos alimentados con los dos tratamientos con un valor de chi (100) altamente

significativo referente a la tabla chi.
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En el cuadro 2 se observé un ponderado valor, los datos de los encuestados indicaron que el
tratamiento a base de balanceado + nabo (Brassica rapa L.) incidio en la intensidad de olor
en una escala de Moderado, mientras que en el tratamiento a base de balanceado solo, casi la
totalidad de los panelistas indic6 que no poseia ninguna intensidad de olor ajeno al olor

regular del pavo.

Intensidad de color

Tratamientos
Balanceado + nabo
Items (Brassica rapa L.) Balanceado
Nada 1 0
Poco 11 8
Moderado 37 42
Mucho 1 0
Total 50 50

Tabla 3. Intensidad de color de la carne de pavos alimentados con balanceado + nabo

(Brassica rapa)

Interpretacion: La prueba de chi cuadrado indico que existen minimas diferencias de color
en la carne de pavos alimentados con los dos tratamientos con un valor de chi (2,79),

porcentaje bajo referente a la tabla chi.

En el cuadro 3 se observé un moderado valor, los datos de los encuestados indicaron que el
tratamiento a base de balanceado + nabo (Brassica rapa L.) incidio insignificantemente en
la intensidad de color en una escala de Moderado, mientras que en el tratamiento a base de
balanceado solo, casi la totalidad de los panelistas indicaron que no poseia ninguna intensidad

de color ajeno al color regular del pavo.
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Intensidad de textura

Tratamientos
Balanceado + nabo
Items (Brassica rapa L.) Balanceado
Nada 0 1
Poco 15 42
Moderado 34 7
Mucho 1 0
Total 50 50
Tabla 4. Intensidad de textura de pavos alimentados con balanceado y nabo (Brassica rapa
L)

Interpretacion: La prueba de chi cuadrado indicd que existen diferencias de textura
(jugosidad) en la carne de pavos alimentados con los dos tratamientos con un valor de chi
(32.57), porcentaje significativo referente a la tabla chi.

En el cuadro 4 se observo un moderado valor, los datos de los encuestados indicaron que el
tratamiento a base de balanceado + nabo (Brassica rapa L.) incidi6 moderadamente en la
intensidad de textura (jugosidad) en una escala de Moderado, mientras que en el tratamiento
a base de balanceado solo, casi la totalidad de los panelistas indicaron que no poseia ninguna

intensidad de jugosidad ajena a la regular del pavo.

DISCUSION

Los compuestos del balanceado para las aves es una respuesta efectiva por aplicacion de
forrajes de nabo a la alimentacion dietética para los pavos Big-6 ademas de menorar costo de
produccion de acuerdo a Gonzales et al., ( 2019) la dieta corresponde alrededor del 70% de
los costos de produccion ademas de que exista buenas practica agricolas en sanidad de la

parvada y el aumento de peso para la comercializacion de la misma.
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En contexto, estos datos tienen concordancia con los obtenidos por Cruz & Andrade, ( 2021)
donde encontraron un mejor aumento propiedades y calidad sensorial en alimentos de carne
de pavos y aceptado al consumidor.

El panel de cata menciond que el determinar la textura es complejo establecer una diferencia
precisa, la utilizacion de la dieta de origen vegetal en este caso nabo tiene una cualidad de
mejorar el metabolismo del animal por lo que conlleva a lo mencionado por Suérez &
Zambrano, ( 2016) no obstante tiene que ver con la variabilidad de propiedades fisicas de
modo que sera percibida por medio de receptores téctiles tanto piel y musculos.

Los catadores concuerdan que la aplicaciéon de alimento de origen vegetal como el nabo en
la dieta de los pavos genera intensidad de sabor de manera regular con lo que concuerda de
(Suarez & Zambrano, 2016) el cual menciona que la ayuda a aumentar la calidad sensorial
“sabor” por respuesta a tener un aumento de 1as cualidades en palatabilidad.

En cuanto al olor guarda relacion con la investigacion de Suarez & Zambrano, ( 2016) en el
cual define que la alimentacién con forraje de nabo en pavos aumento la incidencia de olor
en una escala de moderado en comparacion al testigo de alimentacion de balanceado
tradicional.

No obstante para el color tiene semejanza por lo mencionado de los autores (USDA, 2020)
quien describe que la coloracién de la carne cambia su tonalidad con la dieta que se le esté
suministrando a las aves por lo que cambia su aspecto de tal modo que existe la influencia en

la aceptacion de los consumidores.

CONCLUSIONES
Una vez aplicada la evaluacién de las caracteristicas organolépticas de la carne de pavo

americano BIG-6 mediante la prueba de intensidad de atributos se concluye en que:

La dieta alimenticia de balanceado + nabo (Brassica rapa L.) en pavos Americanos BI1G-6

incidié en la calidad organoléptica produciendo una carne de mejor calidad.

Las caracteristicas sensoriales con mayor influencia sobre la aceptacion de la carne de pavo

por parte del consumidor son el sabor, olor y jugosidad.
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Los resultados obtenidos mediante el método estadistico Chi Cuadrado fueron los esperados

por lo que se aprueba la hipotesis.
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